
MENUSA � 12.10.24 
Kleines Welcoming:
Herbstliches Pilz Arancini

****

Geschmorte Rande mit 
Crème fraîche und Estragon 
(Weinbegleitung)

****

Kürbisgnocchi mit 
knusprigem Pancetta und 
Wachholderbutter
(Weinbegleitung)

****

Rindsfilet Sous Vide 
gegart mit Pflaumenjus und 
Walnuss Bramata  
(Weinbegleitung)

****

Variation mit Apfel 
und Zimt  
(Weinbegleitung)

Wine&Dine mit dem 
Basler Weinproduzent 
Valentin Schiess.  

Vinigma steht für 
charakterstarke Weine 
mit erfrischender 
Eigenständigkeit.

Start: 18:30 Uhr
Preis pro Person:  145.- 
(inkl. Weinbegleitung und 
Wasser)

Reservationen:
restaurant@prediger-hof.ch

Vegetarisch nur auf 
Anmeldung möglich. 

Bitte berücksichtigen Sie, 
dass wir das Menu nicht 
laktose- oder glutenfrei 
anbieten können.
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